
Ein traditionsreicher Drink aus dem 
Piemont, der um 1900 vor allem 
amerikanische Touristen begeis-
terte. In den eleganten Bars Turins 
wurde er zum Symbol italienischer 
Aperitifkultur und ist bis heute ein 
Klassiker.

Warum heißt der

Americano
 „Americano“?

ROVERO

Aperitivo Americano 
Ein Hauch Piemont im Glas: Der AMERICANO 
ist ein Aperitif mit Seele – inspiriert von italie-
nischer Aperitifkultur des 19. Jahrhunderts 
und neu interpretiert in der familiengeführten 
Destillerie Rovero. Auf Basis des Grignolino 
d’Asti entfaltet sich ein dichter, weiniger 
Charakter, verfeinert mit Camedrio Alpino 
und handverlesenen Botanicals. Kräutrig, 
würzig und wunderbar anregend. 

Einfach mit Prosecco oder Tonic Water (2 : 1) 
aufspritzen. 

0,75 l, 19,90 € 
| 1,0 l = 26,53 €

Genussvolle Auszeit zum Jahresende
Ob ein Glas Wein, ein festlicher Aperitif oder ein alkohol-
freier Drink: Jetzt ist der perfekte Anlass, um anzustoßen, 
loszulassen und sich bewusst etwas Gutes zu gönnen.

feinherb

Pinot Grigio

Golden 
Delicious, 

Quitte

vegan

WEINGUT LUKAS KESSELRING

Pinot Grigio alkoholfrei
Dieser alkoholfreie Grauburgunder aus der 
Pfalz erinnert an die elegante Leichtigkeit 
eines Pinot Grigio aus dem Veneto. In der 
Nase zeigen sich feine Aromen von Golden 
Delicious und Quitte, am Gaumen knackig, 
frisch und angenehm weich im Mundge-
fühl. Die feine Perlage verleiht ihm Leben-
digkeit und unterstreicht die authentische 
Weinanmutung – ein alkoholfreier Genuss, 
der erstaunlich nah ans Original heran-
reicht. Ideal zu leichten Gerichten, feinen 
Risotti oder Geflügelvariationen.

0,75 l, 7,90 € statt 9,50 € 
| 1,0 l = 10,53 €

Auch in der 
0,2-l-Flasche 

erhältlich!

lieblich

Airén Blüten,  
grüner Apfel

vegan

VINNOCENCE

Vinnocence Mousseux alkoholfrei 
Elegant, feinperlig und herrlich aromatisch – ein alkohol-
freier Schaumwein, der dem Sekt in nichts nachsteht. 
Prickelnd, blumig und harmonisch ausbalanciert, mit 
einer fein dosierten Säure und langem, zartem Mousseux. 
Ob als Aperitif, zum festlichen Anstoßen oder als stilvolle 
Begleitung zu feinen Speisen, mit Vinnocence Mousseux 
lässt sich jeder besondere Moment genussvoll feiern.

0,2 l, 2,50 € statt 2,98 € | 1,0 l = 12,50 €

0,75 l, 5,50 € statt 6,50 € | 1,0 l = 7,33 €
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Sechs edle Flaschen, 
liebevoll verpackt in  

einer Holzkiste. 

Das perfekte Geschenk für 
besondere Menschen.

DUCA D’ASCOLI

Nero di Troia 
Die Trauben der seltenen Rebsorte Nero di Troia 
gedeihen in Apulien, im sonnigen Süden Italiens. Ein 
charakterstarker Rotwein mit beeindruckender Tiefe 
und Eleganz. In der Nase zeigen sich intensive Aromen 
von Sauerkirsche, dazu feine exotische Gewürznoten 
und zarte Röstaromen. Am Gaumen präsent, mit spür-
baren, doch seidig eingebundenen Tanninen: kraftvoll, 
harmonisch und nachhaltig im Geschmack. Ein echter 
Geheimtipp aus Süditalien! Hervorragend zu würziger 
Salami, Schmorgerichten oder kräftigem Käse.

Einzelflasche: 0,75 l, 7,90 € statt 8,90 € 
| 1,0 l = 10,53 €

6er-Kiste: 6 × 0,75 l, 45,– € statt 49,80 € (7,50 € je Flasche) 
| 1,0 l = 10,– €

trocken

Nero di Troia

intensiv, 
würzig, 
fruchtig

trockenMonastrell, 
Petit Verdot

warm, 
würzig, 
Kakao

vegan

CASA DE LA ERMITA

Casa de la Ermita  
Roble D.O.P.
Aus Jumillas Sonne entsteht ein Rotwein voller Ausdruck und medi-
terranem Charakter. Die Monastrell-Traube verleiht ihm Fülle und 
Frucht, Petit Verdot sorgt für Struktur und Tiefe. Nach drei Monaten 
im Barrique entfaltet sich ein intensives Bouquet von reifen roten 
Früchten, Kakao und einem Hauch Balsamico. Am Gaumen zeigt 
er sich kräftig, ausgewogen und harmonisch, mit feiner Würze 
und langem Nachhall. Ein charismatischer Rotwein für genuss-
volle Momente, ideal zu gegrilltem Fleisch, herzhaften Schmor
gerichten oder gereiftem Käse.

0,75 l, 6,50 € statt 7,50 € 
| 1,0 l = 8,67 €

trockenMonastrell, 
Syrah

warm, 
fruchtig, 

reife Beeren

vegan

CASA DE LA ERMITA

Casa de la Ermita  
Tinto D.O.P.
Aus der heißen, sonnenverwöhnten 
Region Jumilla stammt dieser Wein 
mit konzentrierter Frucht und 
mediterranem Temperament. Das 
trockene Klima sorgt ganz natür-
lich für geringe Erträge – und damit 
für besonders hohe Qualität. Die 
Monastrell bringt saftige Frucht und 
Fülle, während Syrah mit feiner Würze 
und Tiefe ergänzt. In der Nase zeigen 
sich Sauerkirsche, rote Johannisbeere 
und Pflaumenkompott. Ein kraft-
voller, zugänglicher Rotwein, ideal zu 
Tapas, mediterranen Gerichten oder 
würzigem Gemüse.

0,75 l, 5,50 € statt 6,50 € 
| 1,0 l = 7,33 €

halbtrockenGrenache, Marselan, 
Cabernet Sauvignon, 

Syrah

würzig, 
Cassis, 

Zwetschge

DOMAINE BASSAC

ARMONIA Grande Réserve
Die erfolgreiche französische Weinserie ARMONIA 
erhält edlen Zuwachs. François Delhon und Jean-
Philippe Leca vereinten Grenache, Marselan, Cabernet 
Sauvignon und Syrah zu einer harmonischen Cuvée, 
die rund 12 Monate in gebrauchten Barriques reifen 
durfte. Das Ergebnis: ein Wein, der den französischen 
Klassikern alle Ehre macht. In der Nase feine Aromen 
von Cassis, roter Johannisbeere und Zwetschge, am 
Gaumen kraftvoll, ausgewogen und geschmeidig. 
Passt hervorragend zu geschmorten Gerichten, medi-
terranem Gemüse oder herzhaften Aufläufen.

0,75 l, 8,50 € statt 9,50 € 
| 1,0 l = 11,33 €

Gemeinsam
genießen

Wenn es draußen kalt wird, beginnt drinnen 
die Gemütlichkeit. Ein Abend mit Freunden – 
ein Glas Rotwein, köstliches Essen und gute 
Gespräche, mehr braucht es nicht für kleine 
Wohlfühlmomente.

Gültig vom 26.11.2025 bis 06.01.2026



Zutaten – für 1 Glas

•	 �4 cl Quittenlikör, z. B. von Manfred Rothe
•	 100 ml Sekt
•	 50 ml Mineralwasser (spritzig)
•	 Eiswürfel
•	 �Garnitur: frischer Rosmarin, Zitronen

zeste, Zimtstange oder eine dünne 
Scheibe Quitte.

Zubereitung

1.	 �Quittenlikör in ein Glas mit  
Eiswürfel geben.

2.	�Mit Prosecco aufgießen und zum 
Schluss mit Mineralwasser toppen.

3.	�Kurz umrühren, um die Zutaten leicht 
zu vermengen.

4.	�Garnitur hinzufügen und 
gleich genießen.

Quitten-Spritz

Goldene Quitte, spritziger Genuss 

trockenScheurebe Stachelbeere, Apfel, 
Honigmelone

FRIEDRICH

Scheurebe Sekt
Ein besonderer Genuss aus der aroma-
tischen Scheurebe. Nur ausgewählte 
Trauben in Demeter-Qualität werden 
nach früher Lese als Sektgrundwein 
verwendet. Der aromaschonende Ausbau 
und die gekonnte Versektung bringen 
fruchtige Aromen im animierten Spiel 
mit einer klaren frischen Säure hervor.

0,75 l, 9,90 € statt 11,90 € 
| 1,0 l = 13,20 €

LA CANTINA PIZZOLATO

Hugo Aperitivo  
alkoholfrei 
Beim Hugo sind es die feinen Aromen 
von Holunderblüten, die sofort italie-
nisches Lebensgefühl aufkommen 
lassen. Das Rezept: entalkoholisierter 
Weißwein verfeinert mit Holunder-
blütenextrakt, einem Hauch von 
natürlicher weißer Minze, Trauben-
most und erfrischender Kohlensäure. 
Das Ergebnis: Herrlich ausdrucksstarke 
Holunderblütennoten, erfrischend 
abgerundet mit Nuancen von Limette 
und Minze, serviert in der praktischen, 
handlichen Kleinflasche.

275 ml, 2,50 € statt 2,98 € 
| 1,0 l = 9,09 €

LA CANTINA PIZZOLATO

Spritz Aperitivo  
alkoholfrei
Die Grundidee des venezianischen Spritz 
ist es, die expressiven Fruchtaromen von 
Orangen mit der feinen Aromatik von Wein zu 
verbinden. Dezente Rhabarbernoten verleihen 
dem Aperitif eine elegante Tiefe. Das gelingt 
hier ganz ohne Alkohol. Dieses prickelnde 
Getränk entsteht aus einer harmonischen 
Mischung von entalkoholisierten Weiß-
weinen, Traubenmost, Wasser und natürlichen 
Aromen. Eine Eruption von bitter-süßen Oran-
genzesten, begleitet von typischen Rhabarber-
noten und frischen Zitrusaromen.

275 ml, 2,50 € statt 2,98 € 
| 1,0 l = 9,09 €

Im Winter werden aus den bekannten 
Sommer-Aperitivos mit nur wenigen 
Zutaten und etwas Wärme „Hot Hugo“ 
oder „Hot Spritz“. Schon probiert?

Genuss-
Tipp

vegan

vegan

Feine Aromen für festliche Momente



Weingut 
Rothe

Unter- 
franken

Mittel- 
franken

Ober- 
franken

Würzburg Bamberg

Erlangen

Nürnberg

Coburg

Fürth

MOUNTAIN CREAM

Crema di Pistacchio
Feinste Pistazien entfalten in 
Verbindung mit zarter Milch ihren 
unverwechselbaren Charakter. 
Weich, elegant und ausgewogen. Ein 

Genuss, der auf der Zunge zergeht 
und lange in Erinnerung bleibt.

0,5 l, 19,90 € 
| 1,0 l = 39,80 €

MOUNTAIN CREAM

Crema di Nocciola
Geröstete Haselnüsse und feinste Milch 
verbinden sich zu einem cremig-weichen 
Likör voller Harmonie und Wärme. Ein 
vollmundiger Genuss, der an sonnige 
Bergtäler und süße Momente erinnert.

0,5 l, 18,90 € 
| 1,0 l = 37,80 €

Die Cremeliköre sind perfekt zum Verfeinern 
von Nachspeisen oder auch in heißem Kaffee 
oder Kakao mit einer Sahnehaube ein Genuss.

Genuss-
Tipp

Weingut R
othe
aus Franken

Der Familienbetrieb von Manfred und Christine Rothe in 
Nordheim am Main verbindet Tradition mit Experimentier-
freude. Für die edlen Brände und Liköre werden alte fränkische 
Obstsorten, die direkt in den Mainauen wachsen, verwendet. 

WEINGUT ROTHE

Fränkische Liköre
Winter-, Sauerkirsch-, Quitten-, Himbeer-, 
Rosen- oder Eierlikör. 

Verführerische, fruchtbetonte Liköre aus 
heimischen Obstsorten oder Blüten. Mit 
Liebe hergestellt aus vollreifen Früchten und 
Alkohol aus der hauseigenen Brennerei. Mit 
nur wenig Zucker gesüßt. 

Das Eigelb für den feinen Eierlikör, der nach 
überliefertem Rezept kalt gerührt wird, 
kommt von bayerischen Höfen. Dazu frische 
Sahne, Alkohol, Zucker und Vanille – fertig ist 
die hausgemachte Köstlichkeit. 

Frucht- oder Rosenlikör: 0,2 l, 9,90 €  
| 1,0 l = 49,50 €

Eierlikör: 0,2 l, 8,90 € | 1,0 l = 44,50 €

Eierlikör: 0,5 l, 14,90 € | 1,0 l = 29,80 €
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