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einfach besser leben - jetzt auch in Adelsdorf

Neueroffnung eines modernen Bio-Fachmarkts mit Café in Adelsdorf: Gute Lebensmittel
und Drogerieartikel auf rund 800 gm - in 100 % Bio und mit einer groBen Auswahl an

regionalen Produkten.

Es ist soweit! Am Mittwoch, den 28.02.2024 eroffnete das Flirther Unternehmen ebl-
naturkost in Adelsdorf in der HolzackerstraBBe 1 b seinen neuen Bio-Fachmarkt. Zur Feier
des Tages gab es eine Gliicksradaktion und viele Uberraschungen fiir die zahlreichen
Kund*innen.

Der Neubau mit markanter Holzfassade und breiter Fensterfront ist nicht zu Ubersehen.
Verkehrsgiinstig an der B 470 gelegen und mit ausreichend Parkplatzen versehen, bietet
der Vollsortimenter ein besonderes Einkaufserlebnis. Der lichtdurchflutete, offen
gestaltetet Laden in Holzbauweise ist mit modernster, ressourcen- und umweltschonender
Kuhl- und Heiztechnik ausgestattet. Anwohner*innen und Pendler*innen aus dem Umland
finden hier auf rund 800 Quadratmetern alles fiir den taglichen Einkauf und fur den
besonderen Genuss, wie frisches Obst und Gemuse, Fleisch und Wurst aus der hauseigenen
ebl-Metzgerei in Firth, Kase, Wein und Feinkost, Brotaufstriche, Tiefkiihlkost, Kaffee, Tee
und Gewlrze sowie zertifizierte Naturkosmetik und Drogerieartikel - in 100 % Bio.
Zusatzlich zum sehr gut sortierten Lebensmittel-Sortiment mit vielen regionalen Produkten
und einer Mehrwegquote von 95 % bei den Getranken bietet das ebl-Café reichlich Platz fiir

eine kleine oder grofe Pause.

Verweilen und genieBen

Neben regionalen frischen Brot- und Gebackspezialitaten von langjahrigen Bio-Backerei-
Partnern, die an der Theke verkauft werden, konnen sich hungrige Kund*innen im ebl-Café
beim vegetarischen bzw. veganen Mittagstisch (Montag bis Freitag taglich frisch zubereitet
in der ebl-Kiiche) starken sowie Kaffeevariationen, Erfrischungsgetranke, herzhafte Snacks,

belegte Brotchen, Salate und naturlich feine Kuchen und leckeres Geback genieBen.

Hausgemacht mit Leidenschaft fiir Handwerk, Qualitat und Geschmack
Deutschlandweit ist ebl der einzige Bio-Fachmarkt, der Uiber eine hauseigene Bio-Metzgerei

verfligt und so an den Bedientheken frische Fleisch- und Wurstwaren ausschlieBlich aus



eigener Herstellung und regionaler Herkunft anbieten kann. Alle Bauernhofe, die die ebl-
Metzgerei beliefern, stammen aus Franken oder der Oberpfalz und sind nach den
Richtlinien eines deutschen Anbauverbands zertifiziert. Die ebl-Metzgerei arbeitet nach
dem Nose-to-Tail-Prinzip: Aus Respekt und fur einen nachhaltigen Fleischgenuss

verarbeitet die ebl-Metzgerei schon immer das ganze Tier und kauft keine Edelteile zu.

Einfach besser leben

ebl steht fur ,,einfach besser leben“. Der frankische Bio-Fachmarkt mit starker regionaler
Verwurzelung wurde 1994 von Gerhard Bickel in Nurnberg gegriindet. Das Unternehmen
ebl-naturkost gilt als Bio-Pionier und ist heute mit 31 Markten, tUber 700 Mitarbeiter*innen
und rund 500 Lieferanten das groBte regionale Handelsunternehmen fiir Bio-Lebensmittel
mit Vollsortiment in Franken. Seit 2011 befindet sich der Firmensitz mit hauseigener Bio-
Metzgerei, Zentrallager, Verwaltung und Produktionskiiche auf der Further Hardhohe.
ebl-naturkost handelt schon immer zu 100 % Bio und setzt auf Nachhaltigkeit, Nahe,
Qualitat und Transparenz - aus Uberzeugung. Fiir alle Menschen, die dkologisch und

einfach besser leben wollen.

ebl Bio-Fachmarkt Adelsdorf

Offnungszeiten: Mo - Fr 8.30 - 19 Uhr, Sa 8 - 18 Uhr
Holzackerstrahe 1b

91325 Adelsdorf

Vielen Dank fiir Ihr Interesse. Abdruck und Verdéffentlichung sind genehmigungsfrei.

Uber ein Belegexemplar wiirden wir uns freuen.
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