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Die Hofgemeinschaft Vorderhaslach auf der 
Hersbrucker Alb ist ein wunderbares Beispiel 
dafür, wie regional eingebundene Höfe geret-
tet und Regionalversorgung sowie Biodiversität 
gesichert werden können, wenn sich viele Men-
schen gemeinsam engagieren.

Im April 2023 hatten wir zuletzt über das Kooperationspro-
jekt der Hofgemeinschaft Vorderhaslach mit der Kulturland eG 
berichtet. Rund 48 Hektar Bio-Anbau-Fläche drohten dort ver-
loren zu gehen. Durch den Tod des Eigentümers hatten sich 
die Besitzverhältnisse dieser Flächen geändert und der neue 
Eigentümer wollte den Grund verkaufen.

Hier die gute Nachricht: Gemeinsam ist es dank 206 Un- 
terstützerinnen und Unterstützern gelungen, für über 
670.000 EUR (Stand 11.03.2024) Anteile für die Hofgemein-
schaft Vorderhaslach bei der Kulturland eG zu zeichnen. 
Damit ist es das bisher erfolgreichste Landkaufprojekt der 
Kulturland eG! Zu diesem Erfolg haben auch einige von 
unseren treuen ebl-Wochen-Leserinnen und Lesern bei-
getragen. Vielen Dank für diese großartige Leistung, Ihr 
Interesse und Ihr Engagement!

Was geht mich der Acker an?
Boden ist unsere Lebensgrundlage. Ohne fruchtbaren Boden 
gibt es kein Essen. Die landwirtschaftlichen Bodenpreise in 
Deutschland haben sich in den letzten 10 Jahren allerdings 
mehr als verdoppelt. Ein Grund dafür ist, dass immer mehr 
Spekulationsgeld von außerlandwirtschaftlichen Investoren 
in Äcker, Grünland und Wald als Geldanlage investiert wird.

Auch hier in der Region, z. B. im Fränkischen Jura, kann ein 
Hektar Ackerland mittlerweile bis zu 80.000 € kosten. Mit 
Landwirtschaft lassen sich Erträge, die solche Kosten tragen 
können, nicht erzielen. Heutige Hofübernahmen sind häufig 
mit jahrzehntelanger Verschuldung verbunden oder finanziell 
untragbar. Der durchaus vorhandene, motivierte und kom-
petente Nachwuchs in der Landwirtschaft verfügt nicht über 
das notwendige Kapital, um Höfe und Land zu übernehmen. 
Bestehende Höfe stehen in einem unaufhörlichen finanziellen 
Überlebenskampf. Und die steigenden Pachtpreise belasten 
im Bundesdurchschnitt die Höfe viel stärker als beispielsweise 
der Wegfall der Agrardieselsubventionierung. Die Folge davon 
ist, dass immer weniger Menschen mit immer größeren Ma-
schinen immer größere Flächen bewirtschaften.

Wenn Bäuerinnen und Bauern aber sich selbst, ihre 
Tiere und Pflanzen sowie den Boden ausbeuten 
müssen, dann zahlen wir alle den Preis dafür, denn: 
Landwirtschaft ist Gemeingut. Unser aller Gesund-

heit, individuell und als Gesellschaft, hängt davon ab, dass 
wir heute und für Generationen eine gesunde, vielfältige 
und nachhaltige Landwirtschaft betreiben und so unsere Er-
nährungssouveränität bewahren.

Über die Kulturland-Genossenschaft 
Um der Spekulation mit landwirtschaftlichem Land Einhalt 
zu gebieten, wurde die Kulturland eG (eG = eingetragene 
Genossenschaft) ins Leben gerufen. Über die gemeinwohl-
orientierte Genossenschaft können alle Interessierten ge-
meinschaftlich Eigentümerinnen und Eigentümer von 
Boden werden. Mit dem Geld erwirbt die Kulturland eG land-
wirtschaftliche Flächen, um sie im Sinne einer modernen 
„Allmende“ langfristig zu sichern. Dieser Boden wird so dem 
Spekulationsmarkt entzogen und langfristig zu günstigen 
Konditionen an ökologisch wirtschaftende und regional 
eingebundene Betriebe verpachtet. Der Mehrwert liegt in 
den ökologischen und sozialen Leistungen, die diese Art der 
Landwirtschaft ermöglicht. Über die Arbeit und die Projekte 
der Kulturland eG informieren wir auch über die Flyer „Wir 
essen vom Boden“ sowie die grüne Broschüre „Nicht gleich 
die Welt retten, aber ein Stück Boden“, die aktuell in unseren 
ebl-Märkten ausliegen.

Boden sichern für die Zukunft
Seit vielen Jahren betreibt die Hofgemeinschaft Vorderhas-
lach östlich von Nürnberg einen vielseitigen Demeter-Hof 
mit ca. 130 Hektar Ackerfläche, Grünland, Streuobstwiesen 
und Wald. Das dort angebaute Gemüse geht über solidari-
sche Landwirtschaft an die Verbraucherinnen und Verbrau-
cher. Ein Teil des Rind- und Lammfleischs sowie der Großteil 
des Speisegetreides wird über unsere ebl-Bio-Fachmärkte 
vermarktet. Nun stehen in der direkten Nachbarschaft des 
Hofs weitere, bereits bewirtschaftete Flächen zum Verkauf. 

Und so können Sie unterstützen:
Anteilseignerinnen und -eigner können wir alle werden. 
Ein Anteil kostet 500 EUR, gibt uns auch Stimmrecht in der 
Genossenschaft und macht uns zu Gemeinschaftseigentü-
mern. Eine Kapitalverzinsung bekommen wir für unsere Ein-
lage nicht, sehr wohl aber die Gewissheit, dass wir mit unse-
rem Anteil eine ökologische und soziale Rendite generieren. 
Wer möchte, kann nach fünf Jahren jährlich kündigen und 
erhält das eingezahlte Geld zurück.

Mit Ihrer Hilfe kann dort dieses einmalige, zusammenhän-
gende biodynamische Biotop dauerhaft erhalten und wei-

terhin Landwirtschaft so betrieben werden, wie 
viele es sich wünschen: ökologisch, biodivers und 
nachhaltig für Mensch und Natur.

https://www.kulturland.de/ 
campaigns/vorderhaslach-123

Lebendiges Land in 
gemeinsamer Hand

Steffi Rivera, Uwe Neukamm und 

Raphael Rivera (v. l. n. r.) von der 

Hofgemeinschaft Vorderhaslach. 1010
 Bees*

fache

auf die Produkte von 
Vorderhaslacher 

Feldfrüchte!

Bäckerei Postler

Bärlauch-Focaccia
Saftiges Dinkel-Fladenbrot (Auszugsmehl), 
bestrichen mit einer würzigen Mischung aus 
Sauerrahm und in Öl eingelegtem Bärlauch. Leicht 
überbacken mit einem Hauch geraspeltem Gouda. 
Angebot gilt nicht im ebl-Markt Würzburg.

ebl-Region
Bedientheke

2,95.2 57
Stück

Geflügelhof Schubert

Fränkische 
Gockel-Suppe
Tafelfertiger Suppengenuss mit 
Gockelfleisch und Gemüse. Einfach 
kurz aufkochen, nach Geschmack 
abschmecken und mit Suppen nudeln, 
Pfann kuchenstreifen oder Grießklößchen 
verfeinern. Gockelfleisch aus eigener 
Herdenaufzucht ohne Junghahn-Aus-
sortierung von unserem langjährigen 
ebl-Partner Peter Schubert aus Igensdorf 
im Landkreis Forchheim.
1,0 l = 13,68

ebl-Region

5,98.5 47
400 ml

Für Ihre Lieblingssuppe

ebl-Region

Mehrweg
+ Pfand

2,05.1 87
250 g Schrozberger Milchbauern

Crème Fraîche
Aus frischer, nicht homogenisierter Milch. 
Enthält 32 % Fett und ist dadurch besonders 

rahmig. Zum Anrühren von Dips 
und Salatsaucen sowie zum 

Verfeinern von Suppen, 
Saucen und Desserts.
1 kg = 7,48
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Jeden Mittwoch neu!

Rundum gute Bio-Lebensmittel – Angebote vom 13. bis 19. März 2024



In der Fürther ebl-Metzgerei verarbeiten wir nur Fleisch von Bio-Höfen 
aus der ebl-Region, das bedeutet aus maximal 130 km Umkreis. 

Alle Lieferanten sind nach einem der deutschen Bio-Anbau-Verbände 
(Demeter, Biokreis, Bioland, Naturland) zertifiziert.

100 % regional & zertifiziert

Aus Respekt und für einen nachhaltigen 
Fleischgenuss verarbeiten wir schon immer 

das ganze Tier und kaufen keine Edelteile zu.

Ganz oder gar nicht

Frisch an der 
Bedientheke!

FLEISCH & WURST
Hausgemacht und aus der Region.

Mit Gewürzen und Steinsalz, sonst nichts!

Unser Dip-Tipp:
200 g Ziegenjogurt mit 1 gepressten 

Knoblauchzehe, dem Saft einer halben Zitrone 
und etwas Salz und Pfeffer mischen.

Mit frischen Kräutern oder Gewürzmischung 
nach Geschmack verfeinern und mit Pommes, 

Röstklößen oder Gemüsesticks servieren. 

Bedientheke

3,68.3 37
100 g

Hartkäse aus der Schweiz

Greyerzer Suprême
Vollwürziger, aromatischer und fein abgerundeter 
Geschmack. Mit hellem, makellosem Teig mit kleinen 
Salzkristallen – mind. 12 Monate gereift. Aus roher 
Kuhmilch mit tierischem Lab, mind. 45 % Fett i. Tr. 

Weichkäse aus Italien

Taleggio DOP
Berühmte Käsespezialität mit cremiger Konsistenz 
und Rotkulturrinde. Je nach Reifegrad mild-würzig 
bis intensiv, mit fruchtigen und nussigen Aromen. 
Aus pasteurisierter Kuhmilch mit tierischem 
Lab. Mind. 48 % Fett i. Tr.

Bedientheke

2,28.1 97
100 g

ebl-Region
Bedientheke

4,30.3 77
500 gKöhlers 

Vollkornbäckerei

Emmer-Dinkelbrot
Vollkorn-Kastenbrot aus Emmer-, Dinkel- und etwas 
Roggenmehl, mit einer aromatischen Sesamkruste. Mit 
Natur sauerteig und Hefe als Triebmittel. Angebot gilt nicht 
in den ebl-Märkten Bamberg, Coburg und Würzburg.
1 kg = 7,54

3,19.2 77
100 g

Freiländer Bio Geflügel 

Putenschnitzel
Besonders mager und wunderbar zart – ein viel-
seitiger Fleischgenuss zum Braten, Überbacken 
und Grillen. Die Tiere werden artgerecht gehalten 

und aus schließlich mit Bio- 
Futter gefüttert.  
2 Stück pro Packung, ca. 350 g 
≈ Packungspreis ca. 9,70 €
1 kg = 27,70

3,28.2 77
125 g

bio-verde

Gorgonzola D.O.P.
Der ausschließlich in der Lombardei 
hergestellte Gorgonzola reift insgesamt 
60 Tage. Mit seinem cremigen und milden 
Geschmack ist er perfekt für Saucen und 
Füllungen geeignet.
1 kg = 22,16

Bio-Mare

Sockeye 
Alaska Wildlachs

Feine Scheiben vom Rotlachs aus 
nach haltiger Meeresfischerei. 
Durch das Fressen kleiner Krebse, 
die zur natürlichen Nahrung 
der Lachse gehören, bildet sich 
die tiefrote Farbe. Mit Meersalz 
veredelt und schonend über 
Buchenholzrauch geräuchert.
1 kg = 59,70

6,98.5 97
100 g

3,38.2 77
600 g

Natural Cool

Pommes Frites
Aus besten, erntefrischen 
Kartoffeln. Mit Sonnen-
blumenöl vorfrittiert und 
anschließend schockge-
frostet. Für die Zubereitung 
im Backofen oder in der 
Fritteuse geeignet. 
1 kg = 4,62

Andechser Natur

Ziegenjogurt
Aus 100 % Ziegenmilch, extra fein und 
erfrischend mild im Geschmack. Besonders 
cremig mit mind. 3,5 % Fett. Hergestellt mit 
den Kulturen L. acidophilus und B. Bifidum.
1 kg = 4,94

Mehrweg
+ Pfand

2,78.2 47
500 g

Spielberger Mühle

Haferkleie
Ballaststoffreiche Zutat für 
Müslis, Joghurt, Quark oder 
Obstsalate. Der entspelzte 
Hafer wird in einem speziel-
len Verfahren vermahlen und 
das Hafermehl abgesiebt. 
Zurück bleibt die hochwerti-
ge Haferkleie mit Keim.
1 kg = 5,94

ebl-Region

3,48.2 97
500 g

Der Klassiker!

Schnitzel mit Pommes

Voelkel

Smoothies
Erdbeere Himbeere, Spinat Minze 
Spirulina, Mango Maracuja oder 
Beere Acai.
Purer Genuss frisch aus dem 
Kühlregal. Köstliche Smoothie-
Kreationen mit ausgewählten 
Früchten oder kombiniert mit 
grünem Gemüse. Unglaublich 
lecker – als Energie-Kick am 
Morgen oder Power-Snack für 
zwischendurch. Lassen Sie sich 
verwöhnen und tanken Sie mit 
jedem Schluck neue Kraft!
1,0 l = 9,88

Vivani

Panama Schokoladen
Dunkle Vollmilch 50 %, Feine Bitter 75 %,  
Feine Bitter 92 %, Feine Bitter 99 % oder 
Feine Bitter Flor de Sal 75 %.

Besonders aromatische dunkle Schokoladen 
aus edlem Panama-Kakao. Mit unterschied-
lichem Kakao-Anteil – für jeden Geschmack. 
Gesüßt mit Kokosblütenzucker, der ihnen eine 
leicht karamellige Note verleiht. Bis auf Dunkle 
Vollmilch sind alle Schokoladen vegan. 
1 kg = 24,63

2,35.1 97
80 g

6,79.5 97
200 g

5,99.5 47
200 g

Rapunzel

Europäische 
Mandeln
Geröstet oder natur.
Die kernigen Mandeln sind reich 
an wichtigen Nährstoffen und 
ideal als Snack zwischendurch. 
Nach der Ernte werden sie 
geknackt, getrocknet bzw. 
schonend geröstet und 
sorgfältig verlesen. Mit ihrem 
milden, angenehm süßen Aroma 
schmecken sie auch in Back-
werken und als Zutat in süßen 
und herzhaften Gerichten.
1 kg = 29,85/27,35

2,78.2 47
250 ml

Rinderbraten
Ohne Knochen, aus der Schulter oder Keule,  
auch für Sauerbraten geeignet.

2,68.2 47
100 g

2,28.1 97
100 g

Pfefferbeißer  
mit Bärlauch
Knackige Brotzeitwurst aus Schweinefleisch, 
mit leichter Pfeffernote. Mild geräuchert und 
mit frischem Bärlauch verfeinert.

Lyoner
Aus Rind- und Schweine-
fleisch. Mild geräuchert, 
mit leichter Paprika -
schärfe. 

1,58.1 37
100 g

Lecker & schnell zubereitet
Hülle entfernen und Knödel für ca. 10 Min. in 

siedendem Wasser ziehen lassen, als Beilage zu 
Braten oder deftigen Saucen servieren. Oder als 

Röstklöße in Scheiben geschnitten in der Pfanne 
von beiden Seiten knusprig anbraten – 

köstlich mit Zwiebeln, Ei und Speck 
oder mit würzigem 

Quark-Dip. 

Brezenknödel
Vorgegarte Knödelspezialität aus 
Laugenbrezen, verfeinert mit Butter, 
Zwiebeln und frischer Petersilie. 

NEU
1,80.0 97

100 g

Gyrospfanne
Deftig gewürztes Schweinegeschnetzeltes, mit Zwiebeln 
und Kräutern. Schnell zubereitet – einfach ohne weitere 
Zugabe von Öl kurz anbraten.

2,58.2 37
100 g

Gute Bio-Angebote – gültig von Mittwoch 13. bis Dienstag 19.03.2024



bioladen

Hartweizen-Pasta
Spaghetti, Fusilli oder Penne.
Nach traditionellem Verfahren 
aus 100 % italienischem Hart-
weizengrieß in der Lombardei 
hergestellt. Die verwendeten 
Bronzeformen verleihen den 
Nudeln eine raue Oberfläche – 
für eine perfekte Saucenauf-
nahme. Durch die schonende 
Trocknung gelingen sie immer 
al dente.
1 kg = 1,94

LaSelva

Pomodoro cubettato 
Gewürfelte Tomaten
Sorgfältig ausgewählte, 
frische Tomaten werden 
innerhalb weniger Stunden 
nach der Ernte geschält und in 
feine Stücke geteilt. So bleibt 
der intensive Geschmack der 
vollreifen Früchte erhalten – 
für Saucen, Suppen, Eintöpfe 
und Aufläufe.
1 kg = 5,79

2,28.1 97
340 g

2,78.2 37
180 g

Zwergenwiese

Vegane Brotaufstriche „Streich“
Sonnen-Tomate, Brotzeit, Schnittlauch 
oder Mediterran.
Herzhafte Aufstrich-Kompositionen auf Basis von Sonnen-
blumenkernen, verfeinert mit aromatischen Zutaten. Ein 
streichzarter Genuss – pur aufs Brot, für Sandwich-Krea-
tionen, in Joghurt als Dip bzw. Dressing oder zum Kochen 
und Würzen von Gerichten.
1 kg = 13,17

ProMeer

Thunfisch-Filets 
in Olivenöl
Filets vom echten Bonito in bestem Olivenöl 
nativ extra. Aus Handleinen- und Angelruten- 
Fischerei auf den Malediven. Beifang und Über- 
fischung sind dadurch so gut wie ausgeschlossen.
Abtropfgewicht 120 g, 1 kg = 22,25

2,98.2 67
160 g

Sanchon

Currypasten
Green Thai oder Yellow Thai.
Raffinierte vegane Würz-
kompositionen, hergestellt 
nach traditionellen Rezepturen. 
Die herrlich duftenden 
Currypasten zaubern einen 
Hauch Asia in jede Küche. 
Aromatisch-scharf mit 
feinem Koriander (Green 
Thai) oder aromatisch 
mild, mit feinem Kurkuma 
(Yellow Thai) für authentisch 
thailändische Currygerichte.
1 kg = 15,63

bioladen

Kokosmilch
Mit 60 % Kokosnussfleisch und feinem Kokos-
geschmack. Eine perfekte Basis für viele asiatische 
Gerichte. Die Kokosnüsse werden auf Sri Lanka 
traditionell in aufwendiger Handarbeit verarbeitet. 
Dies sichert vielen regionalen Vertragsbauern und 
Beschäftigten der Kokosmühle einen regelmäßigen 
Erlös und eine eigenständige Existenz.
1,0 l = 4,68

2,18.1 87
400 ml

4,98.3 97
340 g

Allos

Nuss Pur 
Erdnuss Crunchy

Herrlich cremiger Erdnuss-
Genuss aus 99 % Erdnüssen, 
verfeinert mit etwas Meer- 
salz. Ohne Palmöl oder 
Zuckerzusätze, dafür mit 
wertvoller Nusshaut und 

extra knusprigen Stückchen. 
Verführerisch gut als Brotauf-

strich, zum pur Naschen, zum 
Backen oder als Topping für 

süße und herzhaft Bowls.
1 kg = 11,68

Dominikanische 
Republik/Ecuador

Bananen
Der perfekte Snack – reich 
an Kalium, Magnesium und 
Kohlenhydraten für einen 
natürlichen Energieschub. Ein 
Genuss pur oder im Obstsalat, 
Müsli oder Smoothie und als 
fruchtige Backzutat.
Von der Kooperative Milagros 
in Mao oder von Friendly 
Organics aus Machala.

.1 77
1 kg

Französischer

Staudensellerie
Sehr aromatisches, kalo-
rienarmes Gemüse, reich an 
wertvollen ätherischen Ölen. 
Staudensellerie schmeckt 
gedünstet, gebacken oder 
als Rohkost – ideal für die 
leichte Küche oder zum Fasten, 
z. B. mit selbstgemachtem 
Selleriesaft.
Aus der Provence.

.3 47
1 kg

Norddeutsche

Rote Bete
Vielseitig, lecker und gesund! 
Die dunkelrote Rübe enthält 
viele Vitamine und Mineral-
stoffe, darunter Eisen. Sie 
schmeckt als Rohkost, 
schonend gegart oder gekocht. 
Vom Bioland-Hof Müller-
Oelbke in Etzenborn, 
Niedersachsen.

SAMENFEST

.1 77
1 kg

.1 97
StückNorddeutsche

Äpfel in der 
550-g-Schale
Sorte „Topaz“.
So müssen Äpfel schmecken! 
Kräftig, fein-säuerlich und 
herrlich saftig. Als Tafelapfel, 
zum Kochen und Backen oder 
für fruchtige Aufläufe. Hkl. II.
Von der Familie Augustin aus 
Jork in Niedersachsen.
1 kg = 3,58

Spanische

Papaya
Die vitalstoffreichen „Baum-
melonen“ haben ein cremiges, 
süßliches Fruchtfleisch mit 
pfefferartigen Kernen. Sehr 
köstlich in Fruchtsalaten, als 
Milchshake oder Smoothie. 
Und natürlich einfach pur mit 
etwas Zitronensaft.
Von den Kanarischen Inseln.

.5 97
1 kg

ebl-Region

.2 97
1 kgFränkischer

Lauch
Aromatisch-würziges 
Zwiebelgemüse (auch Porree 
genannt) mit vielen gesunden 
Inhaltsstoffen, darunter 
Vitamin C, Eisen und Kalium. 
Eine klassische Zutat in Suppen, 
Quiches, Eintöpfen, Aufläufen 
oder auf Flammkuchen.
Von Marcus Kratzer aus 
Wetzendorf oder von der 
Familie Hofmann aus 
Nürnberg.

Lebensbaum

Umami 
Gewürzzubereitungen

Tofu: Die intensive Gewürzmischung mit warmer 
Kurkuma, rauchiger Paprika und feuriger Chili 
entfacht eine Geschmacksexplosion. Perfekt zum 
Würzen von Tofu, Chili sin Carne und Bratlingen.
Veggie-Küche: Ein kräftiges Würzwunder mit 
Steinpilzen, Meerrettich und Sellerie. Für ein 
vollmundiges, herzhaftes Geschmackserlebnis. 
Zum Verfeinern von Gemüseaufläufen, 
Quiches und Saucen.
1 kg = 45,40/75,67

2,78.2 27
50 g/30 g

NEU

Französische Weine

Le Corbeau
Rotwein oder Roséwein.
In jeder Flasche Le Corbeau 
steckt viel Herzblut – und guter 
Wein. Der kräftige, ehrliche und 
bodenständige Rotwein schmeckt 
zur Brotzeit und pur zum Genießen. 
Mit seinem verführerischen Duft 
nach hellen roten Früchten und 
floralen Noten ist der Rosé ein 
idealer Terrassenwein – ein 
wunderbarer Begleiter zu 
leichten Gemüsegerichten 
und zum Entspannen.
6er-Kiste: 1,0 l = 4,40

Mehrweg 
+ Pfand

29,88.26 40
6 × 1,0 l

5,28.4 70
1,0l

3,58.2 97
190 g

1,18.0 97
500 g

Handverlesen und umwelt-

freundlich verpackt für 

einen sicheren Transport 

und höchsten Genuss.



Welcome to the 
new organic world!

JU I CY

Herzhafte Grüße aus Italien
Kleine Salamis – großer Genuss

Alles aus einer Hand für ein echtes 
Stück Italien. Die luftgetrockneten 
Mini-Salamis werden nach tradi-
tioneller Rezeptur mit viel Liebe und 
Leidenschaft vom Familienunter-
nehmen Pedrazzoli in der Lombardei 
hergestellt. In der 1994 gegründeten 
Bio-Linie PrimaVera folgt alles den 
natürlichen Prozessen – von der Frei-
land-Tierzucht bis zur sorgfältigen 
Verarbeitung der Rohstoffe und der 

Reifung. So entstehen ursprüngliche, 
wunderbar milde Salami-Spezialitä-
ten mit authentischem Geschmack 
aus Schweinefleisch, verfeinert mit 
feinen aromatischen Zutaten – ohne 
Zusatz von Konservierungsstoffen, 
Gluten, Milcheiweißen oder -zucker. 
Einfach köstlich – als Vorspeise, zu 
Baguette mit etwas Öl oder zu einem 
guten Glas Rotwein.

Salamini Finocchio  
mit Fenchelsamen  

oder Salamini Milano  
mit weißem Pfeffer.

Salamini Tartufo  
mit Trüffel.
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1,35.1 17 12,50.10 70
10 × 0,5 l
1,0 l = 2,14

0,5-l-Flasche
1,0 l = 2,34

Wir bringen Qualität in die Tasse!

Biotee Spezialisten seit 1994

Seit 30 Jahren sind wir
weltweit unterwegs, um neue
Biotee Projekte zu entwickeln.

unserem Teesortiment. Neben
den Klassikern haben wir viele 
aufregende neue Ursprünge 
mit wunderbaren Aromen.

6,98.5 97
200 g

1 kg = 29,85

6,48.5 97
Stückpreis 

für ca. 160 g
1 kg = 37,31

8,48.7 70
Stückpreis 

für ca. 160 g
1 kg = 48,13

Nürnberg • Äußere Sulzbacher Str.  121–123 • Brettergartenstr. 95   • Gostenhofer Hauptstr. 44   • Happurger Str.  132 • Harsdörfferstr. 32–34   • Kaulbachstr. 5   • Katzwanger Haupt str. 58–60 • Kilian-
str. 251   • Kornmarkt 8   • Laufamholzstr. 40   • Reichelsdorfer Hauptstr. 171 • Sulzbacher Str. 77-81   • Wilhelmshavener Str. 15 | Altdorf • Nürnberger Str. 27   | Bamberg • Magazin str. 2   • Würzbur-
ger Str. 57 b   | Buckenhof • Am Tennenbach 4   | Coburg • Sonntags anger 18   | Erlangen • Allee am Röthel heim park 11   mit beauty & nature • Karl-Zucker-Str. 12  | Feucht • Hauptstr. 15–17 | Forchheim • 
Bayreuther Str. 9   | Fürth • Am Grünen Weg 8   • Schwabacher Str. 112   | Heroldsberg • Am Festplatz 1 | Herzogenaurach • Erlanger Str. 62   | Röthenbach a. d. Pegnitz • Am Gewerbepark 2 | Schwabach • 
Südliche Ringstraße 22–26   | Stein • Hauptstr. 54   | Würzburg • Rottendorfer Str. 65   | Zirndorf • Rothenburger Str. 22

Ökostrom 
in allen 
ebl-Märkten

Zertifiziertes 
Sortiment
nach den Sortiments-
richtlinien des Bundes-
verbands Naturkost 
Natur waren e.V.

facebook.com/eblnaturkost instagram.com/eblnaturkostwww.ebl-naturkost.de

 = mit ebl-Café |   = mit Bäckerei-Postler-Café |   = mit Köhlers-Café

In Ihrer Nähe
Nürnberg  • Äußere Sulzbacher Str.  121–123  • Brettergartenstr.  95    • Gostenhofer Hauptstr.  44    • Harsdörfferstr.  32–34    • Kaulbachstr.  5    • Katzwanger Haupt str.  58–60  • Kilian str.  251    •  
Kornmarkt 8   • Laufamholzstr. 40   • Reichelsdorfer Hauptstr. 171 • Sulzbacher Str. 77–81   • Wilhelmshavener Str. 15 | Adelsdorf • Holzäckerstr. 1 b   | Altdorf • Nürnberger Str. 27   | Bamberg • Magazin-
str. 2   • Würzburger Str. 57 b   | Buckenhof • Am Tennenbach 4   | Coburg • Sonntags anger 18   | Erlangen • Allee am Röthel heim park 11   mit beauty & nature • Karl-Zucker-Str. 12  | Feucht • Haupt-
str. 15–17 | Forchheim • Bayreuther Str. 9   | Fürth • Am Grünen Weg 8   • Schwabacher Str. 112   | Herzogenaurach • Erlanger Str. 62   | Neunkirchen am Sand • Seeäckerstraße 6a   | Röthenbach a. d. 
Pegnitz • Am Gewer be park 2 | Schwabach • Südliche Ringstraße 22–26   | Stein • Hauptstr. 54   | Würzburg • Rottendorfer Str. 65   | Zirndorf • Rothenburger Str. 22

 = mit ebl-Café |   = mit Bäckerei-Postler-Café |   = mit Köhlers-Café

KW 11, Angebote gültig vom 13.03 bis 19.03.2024. Nur solange der Vorrat reicht. Irrtum vorbehalten. Abbildungen können ab weichen. Preise sind in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer angegeben, ggf. zuzüglich Pfand.  
Impressum: ebl-naturkost GmbH & Co. KG, Am Grünen Weg 1, 90766 Fürth • Kontrollstelle DE-ÖKO-037


